SPEISEN GETRANKE

»BANZINO — DIE USEDOMER STUW« MIT »POSTSTUBE« UND »ALTE POST — BANZINO'S BEST«




HERZLICH WILLKOMMEN

Der Name BANZINO geht zurick auf das Jahr 1256 und den alten Ortsnamen von Bansin. Seit vielen
Jahren zéhlt das BANZINO im Hotel zur Post zu den festen kulinarischen Adressen im Seebad Bansin.

So bodensténdig wie der Name ist auch unsere Kiiche — verwurzelt in der Region, inspiriert von der
Ostsee und getragen von echter Handwerkskunst. Hier wird noch selbst vorbereitet, geklopft, geformt
und gebacken. Tradition trifft Leidenschaft. Qualitét trifft Charakter. Ob bodensténdig-birgerlich
oder fein interpretiert, unsere Gerichte sind vertraut und doch immer wieder iberraschend. Immer
ehrlich, immer mit Herz.

Durch die Verbindung des BANZINOs mit den R&umlichkeiten der Poststube und der "Alten Post"
schaffen wir ein groflartiges Ambiente fir besondere Genussmomente. Wéhrend das BANZINO fir
lebendige Gastlichkeit und moderne Ostsee-Kiiche steht, bieten Poststube und Alte Post den stilvollen
Rahmen fir den besonderen Abend zu zweit, Familienfeiern und exklusive Veranstaltungen.

Eine Kiche. Drei RGume. Ein gemeinsamer Anspruch.

Vom entspannten Abendessen bis zum sorgféltig geplanten Event verbinden wir birgerliche Seele mit
kulinarischem Niveau — mitten in Bansin, direkt an der Ostsee. Unsere Teams in Kiche & Service leben
Gastfreundschaft und genau das werden Sie bei uns spiren.

Willkommen im BANZINO.
Willkommen in Bansin.
Willkommen an der Ostsee.

Wir winschen IThnen einen guten Appetit und

eine schdone Zeit bei uns!



Gerducherte Forelle

...ein Zusammenspiel von Rauch, milder Schdrfe, Frische & knackiger Sdure

mit Apfel, Rettich & Gurke
B\ UPTGERICHTE [

»Wiener Schnitzel« — vom Kalb

... umhiillt von luftig-soufflierter Panade — goldgelb in Butterschmalz gebacken
mit Kartoffeln, Gurke & Kréautern

»Cordon bleu« — vom Apfelschwein

... gefiillt mit wiirzigem Bergkdse & Schinken — goldbraun in Butterschmalz gebacken

mit Kartoffeln, Schmand & Kréutern

Tagliatelle mit Garnelen
... edle Pasta mit siiflichen Tomaten, zartem Spinat & Meeres-Aromatik

mit Krustentieren, Spinat, Cherry Tomaten & Parmesan

Norwegischer Fjord-Lachs
... niedrig temperiert —in Nussbutter gegart
mit Kartoffeln, Spinat & Hollandaise

s

Topfenknodel

... luftig & zart
mit Mohn, Kirschen & Vanille

14,50

34,00

26,90

25,90

26,50

11,50



Himmel & Erde 14,50

Gebratene Blutwurst mit Apfelragout,
Radieschen & Kartoffelstampf

BANZINOs Wiirzfleisch 8,90

Feines Ragout vom Kalb mit Champignons in Rahmsauce,
mit Kédse itberbacken dazu Baguette & Worcestersauce

Créeme briilée 12,90

vom Camembert und Meerrettich

g U NSER FAMILIEN-REZEPT jun

Rovell Bowl 26,90

Rumpsteak, gerduchertes Lachsfilet, Rote Bete - Graupen,
Kréauterseitlinge, Frisée & Kirbiskern-Dressing

/ \\\

y

y



B D STMEISTERS SUPPENKUCHE e

Soljanka nach "Omas Rezept” 8,50

mit Schweinenacken & Schmand

Usedomer Fischpott 8,50

mit Fischfilets, Gemisestreifen, Dill & Sahne
# groBe Portion # 1 6, OO

Usedomer Pfannfisch 23,90

Zweierlei Fischfilets nach Saison an Senfsauce
mit Schmand-Gurkensalat & Bratkartoffeln

Kalbsleber »BANZINO Art« 24,50

Gebratene Kalbsleber mit brauner Sauce,
Apfel-Zwiebel & Kartoffelstampf

BANZINOs Giant Burger 20,90
Burger vom Rind mit Salat, Gurke,
Késesauce, Zwiebel-Chili-Sauce & Pommes frites
Geschmorter Sauerbraten 25,90

mit Pflaumensauce, Apfel-Rotkohl & Kartoffelklé6Ben

Bei Fragen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen

halten wir eine separate Karte fiir Sie bereit!



B UnisERe GEMUSEKUCHE By

Stifkartoffel Curry Bowl Vegan 19,80

mit grinem Spargel, Blumenkohl,
Buchenpilzen & wildem Brokkoli

Spinatklof3e Vesor 18,50
mit sautierten Buchenpilzen, Cherry Tomaten & Rucola

Extras: gerducherter Tofu VYeser 8,00

zwei gebratene Fischfilets 10,00

gebratene Maishdhnchenbrust 10,00

fiinf Riesengarnelen vom Grill 12,00

Wildkrdutersalat Veger 14,50

mit Cherry Tomaten, Gurken, Radieschen, Kirsch-Paprika,
Orangen-Chili-Dressing & Brot-Chips



B\ (s MEER UND SEE s

Zander - auf der Haut gebraten 26,50

mit Schnittlauch-Ol, Rotwurst, Sanddornsauverkraut
& Kartoffelstampf

Gebratenes Dorschfilet 26,50

mit grine Sauce, Rote Bete - Zwiebelgemise
& Kartoffelstampf

Matjes »Hausfrauen Art« 17,90

Matjesfilets mit Hausfravensauce, Bratkartoffeln & Salat

Lachsfilet auf Nudeln 26,50

Bandnudeln mit Hummersauce, Babyspinat
Cherry Tomaten & Parmesan



B AUS PFANNE UND OFEN je

Schnitzel »nHamburger Art« 21,90

Schweineschnitzel unter zwei Spiegeleiern
mit Pommes frites & Salat

Ragout vom Maishdhnchen 21,90

mit Karotten, Champignons, grinem Spargel & Krduterreis

Schnitzel »Jdger Art« 21,90

Schweineschnitzel mit Rahmchampignons,
Pommes frites & Salat

Rumpsteak Grain Fed # 200 Gramm # 29,50

mit Whiskey-BBQ-Sauce, Zwiebelmarmelade, 00
Knoblauchkartoffeln & Sour Cream # 300 Gramm # 38,



B D ESSERT & EIS e

Des Kaisers Schokopudding 9,90

mit Walnusseis, Eierlikér, Sahne & gerésteten Mandeln

Schweden-Becher 7,90

2 Kugeln Vanille-Eis, Apfelmus, Eierlikér, Krokant,
Sahne & Waffeln

Amarena-Becher 7,90

1 Kugel Amarena-Eis, 1 Kugel Erdbeer-Eis, Schokoraspeln,
Amarenakirschen, Sahne & Waffeln

Oreo-Becher 7,90

1 Kugel Vanille-Eis, 1 Kugel Stracciatella-Eis, Oreo,
Schokoladensauce, Sahne & Waffeln

Klassisch Gemischter Becher 6,50

1 Kugel Vanille-Eis, 1 Kugel Schokoladen-Eis,
1 Kugel Erdbeer-Eis, Sahne & Waffeln

Kinder-Becher 4,90
1 Kugel Eis nach Wahl, Smarties, Sahne & Waffeln

Sorbet-Duett 5,50

1 Kugel Cassis-Sorbet, 1 Kugel Zitronen-Sorbet,
Ananas & Physalis

Beeren-Becher 5,50

2 Kugeln Cassis-Sorbet & Rote Gritze

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer & Bedienungsgeld.



Sandeman Sherry 5cl
Dry Seco / Medium Dry

Martini Scl
Bianco / Extra Dry

Chandon Garden Spritz 0,21

Schaumwein / Orangen-Bitterlikér / Orange Fl. 0’ 751

Aperol Spri tz Aperol / Orange / Prosecco / Soda 0,21

Hug (0) Holunderblitensirup / Minze / Sekt / Limette 0,21

Ze ro Ma rti n i Tanqueray 0,0 / Undone French Aperitif SCI
Alkoholfrei

Hug 0 Holunderblitensirup / Ginger Ale / Soda / Limette 0’21
Alkoholfrei

B SckT & CHAMPAGNER

0,11
ROVB” ROSé Sekt trocken 5’00

0,11
Mionetto Prosecco trocken 6,00
Veuve Clicquot Champagner trocken

0,11
Riesling "Ohlig" Sekt trocken / Alkoholfrei 4,00

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer

4,20
4,20

13,00
42,00

9,00
9,00

6,50

Fl. 0,751

26,00

Fl. 0,751

30,00

Fl. 0,375I1

48,00

Fl. 0,751

24,00

& Bedienungsgeld.



*WeiBwein#

Riesling feinherb
Weingut Kéwerich, Mosel

Weissburgunder trocken

Weingut Pfannebecker, Rheinhessen

Grauburgunder trocken
Weingut Adam Miller, Baden

Moscatel "Natureo" Alkoholfrei

Weingut Torres, Spanien

#Roséwein#

Dornfelder & Portugieser & Spdtburgunder

Weingut Dr. Hinkel, Rheinhessen lieblich

0,21
7,50

7,50

0,2l
7,50

Rovell Muskattrollinger & Schwarzriesling & Lemberger

Weingut Mayerle, Wirttemberg feinherb

Spdtburgunder & Frithburgunder rocken

Weingut Proschwitz, Sachsen

#Rotwein#

Primitivo trocken
Weingut Infinitum Puglia, Italien

Malbec trocken

Weingut Terrazas, Argentien

Spdtburgunder & Acolon & Dornfelder

Weingut Hammel, Pfalz feinherb

Alle Weine servieren wir IThnen

auch

7,50

9,00

0,21
7,50

9,00

7,50

als

0,51

Bitte fragen Sie unseren Service.

Fl. 0,751

28,00

27,00

27,00

24,00

Fl. 0,751

27,00

26,00

34,00

Fl. 0,751

27,00

34,00

27,00

Karaffe.



B (| ARE KRAUTER & LIKORE I

Linie Aquavit 2¢cl 3,50
Rostocker Doppelkiimmel 2cl 3,50
Jdgermeister 2¢cl 3,50
Ramazzotti 2cl 3,50
Fischergeist 2cl 3,50

...wird brennend serviert!

Mecklenburger Likore vom Gut Zinzow 2cl 5,10

Preiselbeere / Blaubeere /
Kréuter-Orange / Roter Weinbergpfirsich

B~ .pPA 2 OBSTBRANDE

Grappa Amarone Villa de Varda 2cl 6,00

Hauseigener Obstler 2cl 3,50
Apfel - Birne

Mecklenburger Geiste & Brdnde vom Gut Zinzow 2cl 5,10

Himbeergeist / Schwarze Johannisbeergeist / Zitronengeist /
Alte Hauszwetschge Pflaumenbrand / Williams Christ Birnenbrand

Bei Fragen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen



- EEE

+*Biere vom Fass#

Bitburger Premium Pils
Kostritzer Schwarzbier
Stortebeker Pils

Benediktiner Weissbier Hell

#Flaschenbiere#

Benediktiner Weissbier Dunkel
Benediktiner Weissbier Hell / Alkoholfrei

Bitburger "0,0"

Alkoholfrei

#Bierspezialitdaten #

Bernstein-Weizen
Fruchtig-spritzig

halten wir eine separate

0,3l
3,90

3,90
4,20

3,90

Karte

0,33l

0,51

fiir Sie

0,51
5,90

5,90
6,20

5,90

5,90
5,90

3,90

6,30

bereit!



B VLR ErSONDERE DAFT I

0,21
Apfel 5oit 3,70
Orange %/t 3,70
Kirsche Vektar 3,70
Banane Nektar 3,70
RIR@ID@iFA @I 3,70
Schwarze Johannisbeere Vektar 3,70
Sanddorn Vektar 3,70
Saftschorlen 3,70

B A | KOHOLFREIES [

0,251

Staatl. Fachingen Mineralwasser 3,60
Still / Medium

0,2/
Pepsi/ Pepsi Max/ Mirinda/ Seven up 3,70
Goldberg Bitter Lemon / Tonic / Ginger Ale 3,70

Alle Preise in Euro...

0,41
5,80

5,80
5,80
5,80
5,80
5,80

5,80

5,80

0,751
6,90

0,41
5,80

5,80



B 5 o TMANNS KAFFEEKLATSCH

Kaffee Creme Tasse 3,60
Kaffee Creme Kannchen 5,80
Café au lait 4,90
Cappuccino 3,90
Espresso 3,40
Espresso Doppelt 4,90
Latte Macchiato 5,20

#Eisgekihlts#

Eiskaffee 5,50
1 Kugel Vanille-Eis / Kaffee / Schlagsahne
Eisschokolade 5,50

1 Kugel Vanille-Eis / Kakao-Milch / Schlagsahne

B | FEZE]T .
Kénnchen

Darjeeling | Earl Grey ~“romatisieri-| 5,90
Griiner Tee | Rooibos Vanille ~cromatisiert- |

Friichtetee | Krdutertee | Pfefferminze | Kamille

.inklusive Mehrwertsteuer & Bedienungsgeld.



...adle
USEDOMER
TUW

RESTAURANT BANZINO
SEESTR. 5
17429 SEEBAD BANSIN

TEL. 038378 56275

WWW.HZP-USEDOM.DE
INFO@HZP-USEDOM.DE

Datenschutz: Wenn Sie mit Karte bezahlen, werden personenbezogene Daten von Ihnen verarbeitet und
iibertragen. Alle Informationen zum Datenschutz finden Sie unter www.hzp-usedom.de/datenschutz.

Anderungen vorbehalten. Ausgabe: 04/2026




